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LE BIF TRUCK

LA BOUCHERIE DES ELEVEURS

RECARIMUINANGIERD ESEVIEEERENITSIRRODVIES,
DISEONIBIFESIEOVRAVIOSIREVEISECNSR202S

POUR LES FETES, CETTE ANNEE, VOUS POURREZ RECUPERER V0S COMMANIES LES MARDI 23 ET 30 AUX HORAIRES
ET LIEUX : LA CHATAIGNERAIE (10M30 A 11430), BRESSUIRE (TOUTE LA MATINEE SOUS LES HALLES). LES MERCREDI 24 ET
31 : CERIZAY (3H A 12H30 SUR LE MARCHE), LES HERBIERS (TOUTE LA MATINEE SOUS LES HALLES), SAINT MESMIN (10H A
12H).

EN DERNIERE PAGE, RETROUVEZ NOS SUGGESTIONS COMPLEMENTAIRES, SPECIALES PREMIER DE L’AN, POUR
ENCORE PLUS DE CONVIVIALITE. AVEC NOTAMMENT LES PLATEAUX RACLETTE.



RECAPITULATIF DES DIFFERENTS PRODUITS
RIS EONIEIFESIROU/RAVOSEREVEIINEQNSR202S!

Les Farces (a base de Veau, Porc et Beeuf)
Farce Pomme, Boudin Blanc et Cidre..........c.ovvveiiiiieiiiiieiinnns 15,90€/kg
Farce Cépe, Marron et Armagnac ..........c.oeveveieneuanieneneenannnen 15,90€/kg
Farce Foie Gras, Pain d’épice, Boudin Blanc Truffé et Porto....... 19,90€/kg

Farce Figue, Foie Gras et Champagne..............c.cooviiiiiiiiiiiins 19,90€/kg

Les Volailles Désossées et Farcies a Partager

Cuisse de Dinde Rustique (4 2 8 PersS).....covuvuiuiiieiiiiieaiaeaaaene, 19,90€/kg
Cannette a'Orange (6 A 9 Pers)......o.vuviiiiiiiiiiiiieeeeees 26,90€/kg
Pintade Cepe, Marron et Armagnac (5 a 9 Pers)........ccevevveeveerenene. 29,90€/kg
Pintade Figue, Foie Gras et Champagne (5 a 9 pers)................ 31,90€/kg
Chapon Figues, Foie Gras et Champagne (8 a 12 pers)............. 31,90€/kg
Chapon Foie Gras, Pain d’Epice, Boudin blanc Truffé et Porto (8/12pers)

.................................................................................................. 31,90€/kg

Préparations Boucheres a la part

Paupiette de Canard a I'Orange 160g............cccoiviiiininininennnn 5€50/Piéce
Paupiette de Poulet au Citron 160g.........cccvvvvieiniiiiiiiiinannne. 5€50/Piéce
Paupiette de Poulet aux Farce Fine aux Figues...................... 5€50/Piece
Paupiette de Beeuf Bleu d’Auvergne, Noix et Poire 160g........... 5€50Piece
Paupiette de Pintade Cépe, Marron et Armagnac 160g............. 5€50/Piece
Caille Figues, Foie Gras et Champagne 160g..............c.cccueueee. 7€50/Piece
Caille PoireS/AMAaNdes. ..........oviiiiiiiiee e 7€50/Piéce
Paupiette de Veau Nature ou Pruneau/Abricot160g ................ 4€60/Piece

FABRICATION
MAISON

Pour agrémenter votre
réveillon, le Bif Truck vous
propose toute une
gamme de préparations
boucheres festives,
élaborées dans notre
laboratoire, a St Mesmin.
Demandez conseil a votre
Boucher pour trouver le
produit qui conviendra le
mieux a vos invités. De
plus, il vous donnera de
précieux conseils de

cuisson.

A partir du 5 décembre,
un standard
téléphonique, pour les
prises de commandes,
sera spécialement ouvert
tous les jours, de 11 a 12h

etde 17 a 18h, au :

06 16 2328 73



RECGARNINY/I NI F Y ESEV B ERENIFSIRREDUNSIDIS HONI BISESHROIY/R

VOSHREV/EINEQNSF20245)

Le Beeuf
Faux Filet en R6ti ou Pavé, Maturé 60 jours minimum ......... 59,90€/kg
Céte de Boeuf Maturée 60 jours minimum ..............c..oeeeee. 46,90€/kg
Cote de BOrUf. ... 28,90€/kg
Cote de Boeuf « Tomahawk »..............ccooiiiiiiiiiiiiiiiinnnn. 25,90€/kg
Filet de Boeuf @ R6tirou Tournedos. ........ovveeeeeieiiieeennn.. 42,90€/kg
Faux Filet a Rotirou Tournedos........ccvvveeeiieiieiaean, 35,90€/kg
Rumsteck a Rotir ou Tournedos...........coovviiiiiiininennnnnnn. 28,90€/kg
Tranche ou Tende de Tranche a ROtir.........oovviieiiiin i 24,90€/kg
Fondue Bourguignonne............coooiiiiiiiiiiieieeceeee e, 28,90€/kg

Le Veau
ROt Noix, Quasi ou Longe. ... ..o, 29,90€/kg
Gigot d’Agneau sans 0s (10 @ 12 pers)........ccvevvninininnennnen. 31,90€/kg
Filet d’Agneau sans 0S (6 A 8 Pers)........cocoevveveiiiiinnnnienannn. 31,90€/kg
Epaule d’Agneau avec 0S (4 @ 6 Pers).......ccoeveveveieiuiuieennnns 27,90€/kg
Carré de Cote d’Agneau a rotir (2 a6 pers).......ccoceevevnennnn. 31,90€/kg

Les Volailles entiére prétes a cuire

Poularde Pattes Noires de 150 jours (5 a7 pers)................ 20,90€/kg
Pintade (38 5 Pers)....ciiiieiiiii e 16,90€/kg
Pintade Chaponnée (5a 7 PEers).......ccevveeiriiiiiiieieiiaannnnn. 23,90€/kg
Chapon (8 @ 12 PEIS)...ui e e, 19,90€/kg

R6ti de Porc Orloff........ooi 19,90€/kg
Filet Mignon de Porc aux fruits Mendiants......................... 25,90€/kg
ROti de Veau Orloff. ... e 29,90€/kg

Roti de Veau ltalien (tomate confite, mozzarella et jambon)...32,90€/kg

Notre Beoeuf est de race
Blonde d’Aquitaine, maturé
10 jours minimum. Issu du
GAEC La Pariliere a St

Mesmin.

Notre Veau, élevé
uniquement au lait entier,
provient du Gaec Bogatine au
Breuil Barret. L’Agneau de
race locale, dite Vendéen, est
élevé par Gildas Girardeau, a

Menomblet.

Toutes nos volailles entiéres
proviennent de chez Gildas

Girardeau de Menomblet.

Pour Noél, vous pouvez
commander par internet,
jusqu’au 22 Décembre,
sur le site lebiftruck.fr et,
jusqu’au 20 Décembre

au camion.



RECAPITULATIF DES RDIFFERENTS PRODUITS DISPONIBLES POUR

VoS REVEILLONS 2025

La Fondue (200g/pers)

Fondue Bourguignonne de Boeuf............cooooiiiiiiiiiiiiin, 28,90€/kg
FONdUE dE VEAU ... 29,90€/kg
Fondue de Filetde Poulet..........ccooiiiiiiii i, 22,90€/kg
Fondue de Filet Mignon de Porc...........c.coooiiiiiiiiininnn. 24,90€/kg
Fondue de DiNde........ccoiiniiiii e, 17,90€/kg

La Pierrade (200g/pers)

(Possibilité de marinade pour 2€/kg supplémentaires)

Pierrade de BosuUf..........ouiniiii s 21,90€/kg
Pierradede Veau ..., 26,90€/kg
Pierrade de Filetde Poulet...........ccoooiiiii i, 23,90€/kg
Pierrade de Filet de POrc........c.ovieiiiiie e, 19,90€/kg
Pierrade de Filetde Dinde.............cccoviiiiiiiiiiiin, 19,90€/kg

Les Pigouilles (4pers)

(600g minimum de viande par piece)

Boeuf Bleu/Cheddar..........c..cooiiiiiiiiiiiie e 17€/Piece
Boeuf Normand (Andouille, Camembert, Pomme)................ 17€/Piéce
Veau a I'Orientale (épices Orientale/Fromage Blanc)........... 17€/Piéce
Agneau a I'Indienne (Colombo/Fromage Blanc).................. 17€/Piece
Porc Texas (épice Texas/Piquillos).............ccooeiiiiiiiiinnt. 17€/Piéce
Beeuf Rossini en Crolte (Foie Gras, Oignons).................... 23€/Piece

Les Plateaux Raclette (4pers)
Plateau Charcut’ 400g de
Charcuterie............cocoeeveieiennn.. 16€/Plateau

Plateau Complet Classique 400g de Charcuterie + 800g de Fromage a
RACIEE ... 30€/Plateau

Plateau Super Complet 400g de Charcuterie + 200 g de Fromage a
Raclette + 200g de Morbier + 200g de Tomme Locale + 200g de Tomme
Locale @ l'ail des OUIS ...........oceiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiaeieaeann, 38€/Plateau

I s’agit d’'une sorte de grosse
brochette, a partager, une fois cuite
au four (entre 20 minutes et 1

heure, selon le type de viande).

PR TR

Cette annee, avec le
développement de nos
compétences sur les Charcuteries
séches, nous vous proposons des
plateaux Raclette, avec ou sans
fromage.

lls sont composés de Jambon cuit
au Torchon, Bacon, Coppa,
Pancetta et Jambon cru.

La Tomme Locale proposée sur les
Plateau « Super Complet » provient
du GAEC La Source, nos voisins de

Montournais.



